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Négy uzletdgunk, a konyhatechnoldgia, a belséépitészet, a
retail & cafe és a szerviz mar nmagukban is megalljak a |
helyiiket a piacon. i

Sikereink alappillérei a stabil markanevek, a magas }
szinvonalu berendezések és a szakmai team hdrmas
egysége, ami valddi garancidt jelent megrendel8ink

A Coninvest egy kreativ mUhely is egyben, ahol hajt
minket a folyamatos alkotévagy, az értékteremtésre
valo sziintelen torekvés. Ez nem csak a konyhatech-
noldgidban érvényes, ahol mindig keressiik az innovativ
megoldasokat, hanem a belsGépitészeti lizletdagunkban
is megmutatkozik, mely szolgaltatasunk is két
évtizedes multra tekint vissza. Olyan szakmai pluszt
nyujtunk Ugyfeleinknek, amire tapasztalataink
szerint szukségiik is van. A beruhdzék igy
mar nem csak egy terméket vesznek, hanem
komplett szolgaltatast is, tervezéssel, innovativ
javaslatokkal, szakmai tandcsokkal, szakért6
latasmaoddal.

1992-ben alakultunk. Azéta eltelt sok év, voltak meghatérozéd
valtozasok a cégiink életében, de a kisvallalkozasbol mara
mar cégcsoport lettlink és vannak olyan munkatérsaink,
akikkel mar 10-15 éve egyiitt épitjiik a Coninvest brand-et.

épitiink,  hogy lehetéségek

terttsz Mien




Aria Hotel Budapest - Liszt étterem

Felujitas éve: 2019
Alapteriilet: 280 m?
Dolgozoi létszam: 16 f6

Atlagos elkészitett adag:
70 adag/nap

Fontosabb késziilékek:
Angelo Po hiitéstechnoldgia,

MKN termikus féz6berendezések,
Rational kombiparolok,
Big Green Egg grill,

egyedi tervezés(i 2 mm-es
rozsdamentes munkapultok

A boldog békeidék konyhdja - akar
igy is nevezhetnénk az Aria Hotelben
megnyilt éttermet, ami nem titkoltan
az Osztrdk-Magyar Monarchia vildgat
hivatott megidézni. Persze nem holmi
romantikus nosztalgidrol van  sz6:
pontos és alapos koncepcié mentén,
az étterem csapata egy monarchia-
szakértd bevondsaval teremtette meg az
élménykonyhat, vallva, hogy a magyar
gasztrondmia  egyik legértékesebb
idészakanak érdemes egy kulon helyet is
szentelni. Mi tagadés, nem mindennapi
projekttel &lltunk szemben; a kivitelezés
soran mi magunk is izgalmas utazast
tettiink a monarchia kori gasztronémia
vildgdba. Nem kis feladat az aranykor
izvildagdt a modern kori technoldgiaval

Osszeparositani, de a  partneri
Utmutatasok és a kozos gondolkodas
Ujra egy friss, ergonomikus és innovativ
teret teremtett. Ahol Coninvest, ott a
technoldgia mellett a dizdjn is kiemelt
szerephez jut, a konyhdban igy a
hatékonysdg és esztétikum egyszerre,
egymast erésitve tud megjelenni.
Harmadik f6 elemként, tisztelegve a
névado zeneszerz6 munkassaga el6tt, az
étteremben azene és a zenei motivumok
is kiemelt szerepet kapnak. A koronat
minderre az utdnozhatatlanul finom, az
egykori monarchia teriiletérél érkezé
alapanyagokbol késziilt ételek adjak,
hogy valéban kirdlyi banasmddban
legyen résziink.
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Pasztell étterem |

Megvaldsulas éve: 2019
Alapteriilet: 90 m?
Szolgaltatoi létszam: 11 f6

Atlagos elkészitett adag:
80-120 adag/nap

Fontosabb késziilékek:
Marrone fézésziget,

Iglu borh(itd,
Meiko mosogatas technoldgia

Letisztultsag, kifinomultsdg és olasz-
magyar fuzié - mar e harmas hallatan
felkapjuk a fejlinket, hiszen egyszerre
egyedi és komplex koncepcié 4allhat
egy ilyen projekt mogott. Mi tagadas,
az egykori Tama helyére megdlmodott
étterem az olasz és  magyar
gasztrondmianak egy izgalmas elegye
lett, e péaros pedig a mi sziviinkhoz
is igen kozel all. Nem csoda, hogy
egyik buszkeségiink lett a Michelin
csillagos olasz séf, Nicola Portinari
egyuttmUlkodésével megdlmodott hely.
Az étterem lelkének, a konyhanak a
megtervezésére és kivitelezésére itt is a
mi szakértelmiinket hivtak segitséqgiil, az
eredmény pedig magaért beszél: “olyan
konyha sziiletett, amir6l minden szakéacs

és a séf almodik.” - nyilatkozta Bayer
Szabolcs, az étterem igazgatéja, akinek
Otleteire mindig nyitottan, gyorsan és
rugalmasan tudtunk reagélni. Akdr egy
kacsamdj terrine-t, akdr egy paprikds
krumplit valasztanak az étlaprdl, az Ipacs
Géza design tervei altal megvalésitott
étteremben igazi élményben lesz
résziik: hatérozott, de nem hivalkodo,
harmonikus és kifinomult - akér a
pasztell.




Haris Park |

Megvalosulas éve: 2018
Alapteriilet: 140 m?
Dolgozdi létszam: 20 6

Atlagos elkészitett adag:
200 adag/nap

Fontosabb berendezések:
Angelo Po termikus
fézéberendezések,

MKN kombiparolok,

Meiko és Angelo Po mosogatas
technoldgia,

kiilonb6z6 design mobil butorok

i aaddadada ]

Ha egy hely mesélni tudna, akkor a
Marczibanyi téren all6 Haris Park Buda
egy igen sokszinl és izgalmas sztorit
tudna elénk tarni. A hely, ahol még Sissi
kiralyné is tancolt, 2016 6ta folyamatos
Ujradefinidlasban  és  fellendiilésben
van. A csaladi vallalkozést dpol6 Haris
Gergely nemcsak tizletként, hanem, mar-
mar, polgari szalonként tekint a helyre.
Erre minden oka megvan, hiszen a Buda
Uj taldlkozéhelyeként aposztrofalt Haris
Park nemcsak étteremként, hanem
rendezvénykdzpontként és vendéglatos
edukaciés térként is ismert. Ebbe a
tradicidkkal teli helyre érkeztiink meg
nem éppen tradiciondlisan: egy mar
megkezdett projektet kellett atvenniink,
egy ilyen feladat pedig szdmos kérdéssel,

nem vart bokkendvel jarhat, de a preciz
Ujratervezésnek és a megrendel6vel
valo6  szoros  egyittmikodésnek
készonhetben az eredmény
magaért beszél: “ami a Coninvestnek
koszonhetéen itt megvaldsult, az
tankonyvi példa lehet.” - mondta Haris
Gergely. A projekt nem csupan az
Ujratervezés miatt volt izgalmas, hanem,
mert - a legtobb étteremmel szemben
- a Haris Parkban rendkivill sok hely
marad az el6készitének és a raktarnak.
Az egyszerre étteremként és rendezvény
helyszinként is funkciondlo térben igazi
kihivads volt a jogszabalyi és higiéniai
szempontok szerint megvaldsithato
helyiségek kialakitasa.
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Audi Hungaria Zrt. |

Megvaldsulas éve: 2014

Alapteriilet: a gyar teriletén belil
tobb kilonbozé helyszin

Fontosabb berendezések:
Angelo Po termikus- és
hltéberendezések,

MKN kombiparolo,

Meiko mosogatés technoldgia,
egyedi tervezés( énkiszolgalo,
pultok,

mobil butorok

Az Audi teljes gyartasi folyamatét
lefedé gy6ri motor- és jarmiigyara tobb,
vadonatuj, luxust idéz6 munkatarsi
biifét nyitott a gyar teriiletén, amelyek
kivitelezésével a Coninvestet bizta
meg. Az SB-Markt névre keresztelt,
széles termékpalettat és ebédidében
meleg ételt is kindlo biiféket a
letisztult, elegans kiils6 és az Audi
high-tech vildgéba illeszkedé technikai
felszereltség jellemzi. A fekete grénit
fedlappal késziilt pultok, a krémszind
dekor boritds, a HPL lap boritéssal

készllt, festés nélkili feliiletek mind az
elegancidt és technoldgiai pontossag
vilagat idézik meg. Az ebédléként is
funkcionalé bufék magas mindségu
szolgaltatdst nydjtanak a gyar tobb
ezer dolgozojanak, az irodak altalunk
szdllitott buatorai és a teraszok
berendezései is mind a moszaki
pontossag és élhetéd munkahely fuziojat
lizenik az ott dolgozok szamara.




Office Garden Il. |

Megvalosulas éve: 2011

Fontosabb berendezések:
Convotherm kombiparolok,

MKN termikus fézéberendezések,

egyedi tervezés(i 6nkiszolgélo
pultok,

Meiko mosogatés technoldgia,
Mobil butorok

Az Office Gardenben talélhaté Eurest
étterem sokak szémara ismerds lehet,
hiszen az Eurest neve a mindségi
kozosségi  étkeztetés  fogalmaval
forrt Ossze, méara a munkahelyi és
korhazi étkeztetés teriiletén egyarant
piacvezeték. Mégis, a rutint maguk
mogott hagyva a cél az Uj étterem
megnyitasaval az volt, hogy a szokasos
kozétkeztetési hangulat helyett, egy
nyitott, a nap barmely szakaszaban barki
altal latogathato teret valdsitsunk meg
- persze az elsédleges kozétkeztetési
funkciot szem el6tt tartva. Hogy ez
mennyire sikerdilt jéI? Juhdsz Janos
volt munkatérsukat idézziik: ,Olyan
szakért6i csapatot ismertink meg
bennk, akik proaktivitasukkal,

rugalmas menedzsmentjiikkel,
szakértelmiikkel és a fejlédés iranti
elkotelezettségiikkel bizonyitottak
szdmunkra, hogy érdemes veliik
dolgozni. A legmagasabb szint(
technoldgiat képviselik az altaluk
forgalmazott berendezések, az éttermi
butoraik pedig nem csak szépek,
de nagyon kényelmesek is. Az 0G2
étterem megvaldsitasanadl egymasra
taldlt két innovativ csapat: sugarzik
errél a helyrél, hogy akik készitették,
szeretik azt, amit csindlnak.”
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Otthon az intézményekben is

A kozétkeztetésrél sokaknak a silany mindség, a
rugalmatlansag és a divatjamult, rosszul berégziilt
szokasok jutnak eszébe, noha régdta tudjuk,
hogy ennek nem igy kell lennie. Ujat teremteni,
innovaciot vinni egy régi rendszerbe mindig az egyik
legizgalmasabb feladat, arrél nem is beszélve, hogy
munkank egyik legfontosabb és legértékesebb része
a mindség eljuttatasa a tarsadalom minden tagja
szamara. A kozétkeztetési projektjeink, noha - nem
meglepé moédon - rendkiviil szigord szabélyrendszer
szerint tudnak megvaldsulni, sziviinkhdz igen
kozel alldak: iskolds és o6vodas koru gyerekek
ezreinek, kérhazi dolgozok és paciensek szézainak
mindennapi étkezéseit biztositjuk eszkdzeinkkel
és legmodernebb konyhatechnoldgiai megolda-
sainkkal. A kozintézményekbe azonban nem
csupan eszkozoket, hanem tudast, tapasztalatot
és tanacsokat is szallitunk: hisziink benne, hogy
megrendel6ink egytttmikodésével ezen a teri-
leten is maradanddt és fontosat tudunk alkotni,
kielégitve ezzel az intézmények lakoinak igényeit is.

Jahn Ferenc Kérhaz, Budapest

..
Szent Lazar Megyei Kérhaz, Salgotarjan

T pERRNERY BE
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Budapesti Német Iskola



Teret adunk az tzletlancokban is

Konyhatechnolégidban  és  belséépitészetben
nem ismerlink lehetetlent: a legszigoribb (izleti
politikdval és bonyolult szervezeti héattérrel
rendelkezd 6ridscégek szamadra is rendszeresen
tudunk megoldasokat nyujtani. Legyen sz6
modern  konyhatechnolégiai  beruhdzasokrdl,
innovativ eszkdzok beépitésérdl, azok hasznalatra
kész oktatasardl, szigord brand guide-okhoz
passzold,  mégis  egyedi  belséépitészeti
megoldéasokrol, dllandé és 0j megrendelink
igényeit is rendszeresen ki tudjuk elégiteni. A
Costa Coffee szamdra a letisztultsag volt fontos
butoraik kivalasztasanal, a MOL Fresh Corner egyéb
konyhatechnolégiai megoldasaink mellett a Meiko
mosogatétechnoldgidra szavazott tobb izben
is, de a magyarorszagi SPAR (izletek mosogaté
egységei és melegitd pultjai is Coninvest-eszkozok.
Megtisztel6, hogy orszégosan ennyi helyen jelen
lehetiink, talalkozzunk sokszor, sok helyitt!

Metro Aruhaz

Mmatche

NMOVENBICR
=

Marché Movenpick

Don Pepe Pizzéria
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Hotel

Barceld Hotel

Budapest

Bohém Art Hotel
Budapest

Continental Hotel Zara
Budapest

Danubius Hotels
orszagszerte

Hotel Silverine Lake
Resort

Balatonfiired

Hunguest Hotel Helios
Héviz

Kempinski Hotel
Corvinus

Budapest

Portobello Wellness &
Yacht Hotel

Esztergom

Four Points by Sheraton
Kecskemét Hotel és
Konferencia Kézpont
Kecskemét

Kolping Hotel
Alsépdhok

Etterem

Babka
Budapest

Caviar&Bull
Budapest

Fakanal Etterem
Budapest

Fiastyuk Udvarhdz
Csor

Haldszbastya Terasz és
Budapest terasz
Budapest

Jamie’s Italian
Budapest

Aria Hotel -

Liszt Etterem
Budapest

Matyas Etkezde
Nagymaros
Mimama Konyhaja
Budapest

Spoon hajo étterem
Budapest

Vitorlas étterem
Balatonfiired

Uncensored
Budapest

Rendezvény
k6zpont

Haris Park
Budapest

Korda Filmpark
Latogatokozpont
Etyek

Kossuth téri
latogatokozpont
Budapest

Gyar

Audi Hungaria Zrt.
Gyor

Bonduelle
Nagykéros

Bosch

Budapest
Continental
Gumigyar
Veszprém
Glintner-Tata
Tata

Harman Becker
Székesfehérvar

Knorr-Bremse
Budapest

Mercedes-Benz
Manufacturing
Hungary Kft.
Kecskemét

Paksi Atomerdm(i
Paks

Phoenix Mecano
Kecskemét

Samsung Electronics
God

Samsung Electronics
Jaszfényszaru

Iroda

Budawest

Budapest

Infopark

Budapest

Mazak

Soskut

Office Garden | és |
Budapest

OTP Bank fiokok

orszagszerte

Kozétkeztetés

Bacs-Kiskun Megyei
Kérhaz

Szeged

Boldog Gizella Ovoda

Székesfehérvar

Deutsche Schule
Budapest

Hungast iskolai
étkezdék

Budapest

Jahn Ferenc Koérhaz és
Rendel Intézet
Budapest

Janus Pannonius
Tudomadnyegyetem
Illyés Gyula Féiskolai Kar
Szekszard

Karinthy Gimnazium
Budapest

Karolina Kérhaz
Rendel6intézet

Gyér

Patrona Hungariae
Altalanos Iskola
Budapest

Szent Klara Otthon
Budapest

Szent Lazér Megyei
Korhaz

Salgotarjan

Szivarvany 6voda
Maglod

Vakok Allami Intézete
Budapest

Retail & Caffé

Auchan
Budadrs
Székesfehérvar
Szolnok
Torokbalint
Costa Coffee
orszagszerte
Marche
orszagszerte
Metro arauhéazak
éttermei
Belgrad
Simmering

Bécs

Wiener Neustadt
MOL
orszagszerte
Real élelmiszer
Budapest

Spar

orszagszerte

Da Mario Etterem, Budapest




Konyhatechnoldgia, bels6épitészet, és ...

... rendezvények: nem tudunk, és nem is szeretlink unat-
kozni, tgyhogy temérdek projektlink mellett rendszeresen
szervezilink rendezvényeket is. Nagy biiszkeséglink a rend-
szeres id6kozonként jelentkezé Séfmdhely, ahol tematikus
napokon, interaktiv médon mutatja meg tudéasat egy-egy
meghivott séf a szakma és szakmai médiumok képviseldi-
nek. Ezen tul rendszeresen szerveziink konyhatechnoldgiai
bemutatokat, s6t barkit szivesen latunk budadrsi studionk-
ban - nyitva vagyunk!

... innovacioé: nem gydzziik hangsulyozni, hogy a megujulds
a minéség legfontosabb ismérve. Ennek szellemiségében &l-
landé kivancsisaggal, nyitott szemmel és aldzattal fordulunk
a szakma felé - folyamatosan kutatjuk az innovativ megolda-
sokat, a fejlett (vagy éppen fejlédésben 1évo) technoldgidkat,
hogy megrendel8ink szdmara elséként tudjuk a leghatéko-
nyabb megoldasokat felmutatni.

... kdrnyezettudatossag: zold technol6gidk megismerésé-
ben és hasznalatdban mar akkor élen jartunk, amikor még
nagyon gyerekcipdben jart a szakma e téren. Blszkék va-
gyunk rd, hogy uttoréként, trendet teremtve tudunk olyan
konyhatechnolégiai megoldasokat nyujtani, melyek nem-
csak hatékonyak, hanem kérnyezetiink szamara is kiméléek.

... szakmaisag: nemcsak sajat magunk, hanem a kovetkezd
generacié képzését is igen fontosnak tartjuk. Budaorsi te-
lephelytinkén rendszeresen tartunk képzéseket a BGE és a
MOME hallgatoéinak. Emellett szakmai versenyeken is jelen
vagyunk, eszkozeinkkel tdmogatjuk a tehetségeket és szak-
mai események szponzoracidjat is fontosnak tartjuk.




gasztrondmia

fozobemulalo
chef

SHOW COOKING

livewash

kornyezetbaral

WORASHO?

CHEFLIFE

coninvest

Icon Buda
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Palagyi Eszter, Matild Palace, a Luxury Collection Hotel, Budapest

Conimnvest

konyhatechnoldgia

H-2040 Budadrs, Budapesti 0t 127.
tel.: +36 23 501 310

e-mail: info@coninvest.hu
www.coninvest.hu
www.facebook.com/coninvest

Conimnvest Conimnvest Conimnvest

belséépitészet retail & cafe s zakszerviz



