
Teret adunk 
az egészséges étkezésnek
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Bemutatkozás
Konyhákat teremtünk már több mint 20 éve.

20 éves szakmai tapasztalat, a szakma iránti elkötelezettség...

Környezet tudatosság, energia takarékosság, 
hangulatos és jól átgondolt vendégterek

Vendégtér és tálaló kreatív kialakítása és berendezése, 
ötletes tervezők és megoldások
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Óbudai iskola menzák 
megújult környezet
A beruházásról: 
10 iskola tálaló- és vendégterét, illetve 2 főzőkonyhát érint

4500 iskolás étkezik megújult  modern környezetben

1058 db új szék, 200 új közületi felhasználásra fejlesztett asztalt szállítottunk

Rozsdamentes acél leheletvédő felépítményt telepítettünk minden tálalóba

Minden konyhán korszerű gépi mosogatástechnikát alakítottunk ki
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Megreformált 
diákétkeztetés 

Szekszárdon
6000 adagos legmodernebb főzőkonyha

Konyhaművészet a menzatányérokon

50 %-os energiamegtakarítás,
 főzési idő a felére csökkent
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	 Üzemi étkeztetés 	
	 felsőfokon
3000 dolgozó étkezik minden nap 
több turnusban, reggeli ebéd vacsorával
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Samsung főzőkonyha 3000 főre
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