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BEVEZETO

Minden a mosogatdssal kezdédott

30 évvel ezeldtt léptlink be az ipari konyhak vilagaba, és
bar akadnak gépek, amelyeket a cukrasz mesterek is hasznal-
nak, hamar megtanultuk, hogy ez a szakma egészen mas, mint
amit eddig tapasztaltunk. Par évvel ezel6tt a német Meiko
eszkdzmosogatd gépeivel mutatkoztunk be el8szor a szakma
képviselSinek. Egyre tobb cukrasz keresett meg minket Ustok,
rekeszek, tepsik és mindenféle eszk6zok elmosogatasanak
kihivéasaival, mi pedig minden problémara tudtunk megoldast
kinalni.

A mosogatédson tul mar tovabbi olyan gépeket ajanlunk
Ugyfeleink szamara, amelyek hosszu éveken &t megbizhatoéan,
mUkodnek, strapabirdak, és az tizlet ékkoveiként tlindokolnek.
llyenek példaul a dan Varimixer Bear keveré-dagaszté-habve-
ré gépei, amelyek tényleg olyan erések, akar egy medve, vagy
az Ifi gyonyoru vitrinjei, amelyekben a cukraszok a legszebben
tudjdk megmutatni alkotasaikat. A cukraszddk enteriérjének
kialakitasaban is szivesen segédkeziink, butorainkkal csodaszép
Uzleteket teremtettlink mar. A jé design tart lazban minket,
ehhez nyulunk, mikor tigyfeleink elképzeléseit életre keltjiik.

Biszkén tdmogatijuk
ezt a vardzslatos szakmdat

Tobb alkalommal is f6 szponzorai voltunk a Hungexpo
altal szervezett Sirha Desszert Versenynek a Goodwill csoko-
ladé és alapanyag forgalmazéval kozosen. Biiszkék vagyunk,
hogy versenyboxainkkal nemzetkdzi szinvonalra emeltiik a ver-
senyt, ahogy arra is, hogy minden évben igyekeztiink valami
pluszt nyujtani a szakmanak a verseny napjai alatt: volt, hogy
a nyertesnek tanulmdnyi utat ajanlottunk fel a gelato févéarosa-
ba, Bolognaba, egy masik évben egy Coupe du Monde francia
mestercukraszt hivtunk meg bemutatét tartani a verseny hely-
szinén.

Jelen prospektusunkkal mindebbdl az elkételez6désbdl
szeretnénk egy szeletet mutatni, cukrdsz referencidinkon
keresztil. Nézegessék, forgassak batran! Kivanjuk, hogy a ko-
vetkez6 kiadvanyunkban mar ugy taldlkozzunk uzletiikkel,
mint a legujabb Coninvest referencia.
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NOUR - Art of Desserts | - Budaors

A NOUR - Art of Desserts desszertszalon kialakitasaban
a Coninvest szakért6i is részt vettek.

A tokéletes helyiséget kerestem a NOUR megnyitdsdhoz, és
Osszetaldlkoztam a Coninvest egy kiadé épliletével, emiatt vet-
tem fel velliik el6sz6r a kapcsolatot. A cukrdszda megnyitdsdhoz
véglil egy mdsik lizlethelyiséget vdlasztottam, de a jé kapcsolat
kéztlink megmaradet, kiiléndsen Mirjammal - nagyon felnézek
rd, sokat kdszénhetek neki. Ahogy az lizlethelyiség kapcsdn
megkerestem ket és megismertem a munkdikat, a szakmaisd-
guk és hozzddlldsuk teljesen leny(igdzott. Mirjam profizmusa és
higgadtsdga megnyugtatott, tudtam, hogy a NOUR projektje az
8 keztikben tokéletes helyen lesz. Maximdlis bizalommal voltam
feléjiik.

A kézds munka nagyon gérdiilékenyen zajlott, a végered-
mény pedig abszolut tilmutat az igényeimen, sokkal tobbet
kaptam, mint amit vdrtam. Azt mondhatom, hogy ha valaki tgy
dént, hogy a Coninvest-tel k6zdsen valdsitja meg terveit, akkor
mdr az elsé taldlkozdskor azt fogja érezni, hogy j6 kezekben van
az lizlete” - mondta Kecskés Alexandra, a NOUR tulajdonosa.
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Café Gourmand |

Az 1996-ban alakult Goodwill cukraszati, édesipari és
gasztrondmiai termékeket és alapanyagokat importél és for-
galmaz. Termékvalasztékuk, amely harom 6 részbél: csoko-
ladé alapanyagokbdl és csokoladé dekoracidkbol, gyimolcs-
termékekbdl, illetve csokoladé feldolgozasdhoz sziikséges
eszkozokbdl és gépekbdl all, az évek soran egyre csak béviilt.
Szamos nyugat-eurdpai gyarté magyarorszagi forgalmazéja-
ként céljuk, hogy a legmagasabb minéség kinalattal szolgal-
janak a szakemberek szamara.

Telephelylik 2012 6ta Nagytarcsan taldlhaté, amelyet
a legkorszer(ibb technikaval épitettek fel. A kozel 1000 nm
alapteriletd, hitott raktdruk biztositja készletik mindsé-
gét. Termékeik kozll Cash & Carry Uzleteikben — Budapesten

Coninvest

a Villanyi uton, illetve a nagytarcsai telephely foldszintjén
- szabadon valogathat mindenki. Szintén a telephelyen,
az emeleti részen kerilt elhelyezésre Magyarorszag elsé
Csokoladé Akadémiaja, melynek célja a szakemberek profesz-
sziondlis képzése csokoladés és cukraszati teriileten, a legki-
valobb alapanyagok és konyhatechnoldgia felhasznalasaval.
2022 nyaranak elején pedig a Villanyi iton megnyitott a Café
Gourmand csokoladé bolt és bemutaté fagylaltozé, ahol
a termékek kizarélag prémium alapanyagokbdl készilnek,
melyeket a mellettiik 1év6 Goodwill Cash&Carry uzletben
meg is vasarolhatunk.
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Pomo D’oro termeléegység | Budapest

Evek 6ta széplil és béviil a Pomo D'oro csapat gasztro-
birodalma a budapesti Arany Janos utcaban, a Via Italia 2021
nyaran egy Ujabb komoly egységgel béviilt.

JLétrehoztunk egy cukrdsz, egy pék és hdzi gyurt tészta
készité (izemet. Szenvedélyes kollégdink, Stelczer Zoltdn sous
chef és Simeoli Rosario chef kezdte el és a mai napig is fejlesztik

a sajdt kovdszos kenyereinket. Kordbban az éttermi konyhdban
a kombi siit6kben nem tudtunk megfelelé eredményt elérni ezen
atéren, de most mdr a jé minéségli dagasztéval, a profi etdzske-

mencékkel, amik pontosan erre lettek kitaldlva, mdr meg tudjuk
valdsitani ezt. Mi a sajdt egységeinknek szeretnénk el&dllitani
egy olyan cizelldlt, letisztult, sztenderd, mindig j6 mindséget
kindlé termékpalettdt, amelyen szerepel kenyér, grissini, hdzi
stitemények, tésztdk, desszertek, fagylaltok, tortdk, és még sok
minden mds.

Ezek mellé jott a gyurt tészta készités fejlesztése, mely
Gianni és az egész csapat szamdra mindig kardindlis jelent6ség-

gel birt. Kivdlasztottuk a Capitani céget, megrendeltiik a két for-
mdzdé-dagaszté-gylré gépet, és ezek segitségével mdr az dsszes
tésztdt hdzilag tudjuk késziteni” — mesélte a projektrél Kertész
Mirjamnak Jahner Attila.
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IREKS - STAMAG Kft. | Komdrom

Az IREKS elséosztalyu pékségi és cukraszati alapanyago-
kat gyart, partnerei szamara kreativ termékétleteirdl ismert.
Tobb mint 90 orszagban sokrétl szolgaltatassal all a pékek
és cukraszok mellett problémamegoldéként, tanacsaddként,
otletekkel és szakértelemmel, melyben 30 nemzet 500 szak-
tanacsaddja van segitségiikre. Az IREKS vonzé receptjeinek
és kreativ termékotleteinek alapjat az els6osztalyu sutdipari
alapanyagok, a legmagasabb minéségi kovetelményeknek
megfelelé gabona és természetes nyersanyag alkotjak. Ezek-
kel adjak meg azt az alapot, amelybdl barmely stitélizem ins-
pirdlédhat, és amellyel alakithatja sajat profiljat.

Az IREKS 2019-ben épitette fel latogato- és oktatdkoz-
pontjat, amelyet a legujabb, legmodernebb technolégia-
val szereltek fel. A Coninvest ennek megvalésitasahoz jarult
hozz4, szakértdink a kdzpont fagylalt konyhdjaba vélogat-
tak Ossze berendezéseket. A jeges finomsagok készitéséhez
a Coninvest altal széllitott fagylalt fagyasztd és pasztorizalo,
sokkolo, Turbomix keverd, lagyfagylalt gép is rendelkezésre
all, illetve a fagylalt konyhdban helyet kapott az olasz Ifi két
hdtévitrinje és mosogatégépek is.
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Sophie Patisserie | Godo

A Sophie Patisserie francia siiteményei mellé egy francia
bdjjal dtitatott cukrdszda belsét dimodtam meg. Egy csepp Pdrizst
Godollére. A Coninvest budadrsi bemutatétermében pillantottam
meg azt az asztalt, ami pontosan olyan volt, amilyet ide képzel-
tem. Nem is keresgéltem tovdbb, azonnal lecsaptam rd! Emellé
segitettek aztdn a Coninvest szakértdi kivdlasztani azokat a széke-
ket, amiktél az az érzés tolt el minket, ha beléplink a Sophie Patis-
serie-be, mintha hirtelen Pdrizsba cséppentiink volna.

Szdmomra a cukrdszda legszebb része a gydnyord slite-
meényes pult. A mégétte taldlhato fehér szekrény volt meg el6bb,
ugy gondoltam, ennél jobban semmi sem fejezi ki azt a fran-
cia bdjt és elegancidt, amit képviselek. Ezt csoddsan egésziti ki
a fehér pult letisztultsdga. A pult alatt taldlhaté még egy hiité,
ez azelrendezés szamomra nagyon kiilénleges, még sehol mdshol
nem Idttam ilyet” - mondta Lehudisz Széfia, a Sophie Patisserie
megalmoddja.
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Kemenes Cukrdszda | Budapest

A Kemenes Cukraszat 2011-es alapitasa 6ta kis csaladi
véllalkozasbol méra egy tobb mint 60 f6t foglalkoztaté tizem-
mé az orszag egyik legkorszer(ibb cukraszati gépeivel felsze-
relt stitodéjévé valt, siiteményeiket pedig hat sajat tulajdonu
kisteherautojuk szallitja ki az orszag tobb értékesitési pontja-
ra. Az elsé Kemenes értékesitési pont 2012-ben mutatkozott
be, valamennyi stiteménylk egy helyen itt valt elérhetévé
a nagykozonség szamara, 2015-ben pedig Biatorbagyon
megnyilt a Kemenes Cukraszda és Bisztrd. Jelenleg tébb mint
szazharminc féle terméket kindlnak vasarloiknak és partnere-
iknek, édes és sos valtozatban, sajat receptura alapjan, kivald
mindségu természetes alapanyagokbol.

Biatorbagy mellett Monoron, Budapesten a Vamhaz kor-
uton, az Attila iton, Madarhegyen, ,a Campondaban’, a Baross
téri aluljdréban, a Fény utcdban és Zugldban varjak a Keme-
nes Cukraszddk vendégeiket. SzakértSinket kimondottan
az Uzletek berendezése miatt keresték fel, mi pedig szivesen
segitettiink kivalasztani szamukra azokat a butorokat, amik-
nél a vendégek a cukraszda finomsagait elfogyaszthatjak.




REFERENCIA

Matcha Tsuki | Budapest

Matcha. Egyre t6bb helyen olvassuk a nevét, taldlkozunk
z6ld szinével és jellegzetes, egyedi izével. De mi is ez pon-
tosan? Az eredetileg Kindbdl szarmazo, Japanban elterjedt
teafélét a legmagasabb antioxidans tartalmu novénynek
tartjak. Ez az egyetlen teafajta, amelynek az egész levelét el-
fogyasztjuk, puderszer(, finom porra 6rélt formaban. Ertékes
tdpanyagait azzal 6rzi meg méginkabb, hogy sziiretelése el6tt
2-4 héttel bedrnyékoljak. A matchat hideg és meleg italokban,
tortdkban, hagyomanyos és,mentes” siteményekben is meg-
taldljuk a Matcha Tsuki kinalataban, nyaron pedig fagylalt for-
majaban is megkostolhatjuk.

Az els6, Kalvin téri Matcha Tsuki hosszas tervezés utan,
2020 oktéberében nyilt meg, masodik Uzletiiket pedig 2021
juniusaban az Allee Bevasarlokdzpontban nyitottdk meg.
Mindkét helyszinen a kivitelezés soran a legfontosabb szem-
pont a japdn matcha barok autentikus hangulatanak visz-
szatlikrozése volt. A Coninvest szakértdi is ehhez igazodva
valasztottak ki a Matcha Tsuki barok és kavézék butorait.
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Cream Donuts and Shakes | Budapest

Pihe-puha kézmuves fankok és krémes shake-ek le-
[6helye az Astorianal megnyilt Cream Donuts and Shakes.
A nyitast aprolékos, minden részletre kiterjedd tervezés elézte
meg: egy 14 hdonapon at tarto tesztelési fazis, amelynek soran
tokéletesitették az eredeti amerikai receptet és izeket, amikre
tulajdonos, Alex Hemingway kiskamasz gyermekei vagytak.
Minden egyes siitemény ezen receptek alapjan kézzel készill
minden elemében, a legutolsé diszitéelemig. Egy igazi ame-
rikai fanknak tokéletesebb tarsa pedig nem is lehetne mas,
mint egy isteni creamshake, amely a milkshake egy kiilonle-
ges valtozata, a tetejére pedig barmilyen édes dolog keriilhet
— akar egy fank is.

A szines mazas finomsagok mindenkit visszarepitenek
az id6ben, porcukorral meghintett gyerekkori almokba, és
széles mosolyt varazsolnak az arcunkra. A fankok és a shake-
ek elkészitéséhez a Coninvest altal szallitott konyhatechno-
I6giai eszkozok allnak az Gzlet dolgozdinak rendelkezésére,
illetve szakért8ink segitettek kivalasztani azokat a butorokat,
amelyek teljessé teszik az lizlet hangulatat és az édes élmé-
nyeket.




CONINVEST TERMEKAJANLO

Mindségi berendezések, design és cukrdszat

Meiko M-iClean és Meiko FV 130.2

A M-iClean a gépek Uj generacidjanak Osszetéveszthetetlen
arculata, amely arra lett kifejlesztve, hogy valamennyi érzékszerviinket
magdval ragadja és amelyet a mosogatasi technolégia irdnti feltétlen
hozzaértés, hatékonysag, kdrnyezettudatossag és magas szinvonalu
ipari formatervezés ihletett. Az FV 130.2 eszkzmosogatd gép cuk-
raszdak, pékségek és lizemek nagy kedvence. Lényegesen kevesebb
vizet, energidt és mosogatdszert hasznalnak, kdnnyen tisztan tartha-
tdé megjelenéssel buszkélkedhet, amelyet a tartdés anyagok fokozott
hasznalata — tobb rozsdamentes acél és kevesebb mianyag alkatrész
biztosit. Energiahatékony hévisszanyerés és maximalis higiénia, ma-
gatol értetédo6, ergonomikus, zold miikodés.

Varimixer kever8-dagasztégépek

Professzionalis keveré-dagasztégépek pékségeknek, konyhaknak, barmilyen léptékl termékeldallitdshoz. A Varimixer
gépekben 100 év tapasztalata, a kivalé dan tervezés, a minéségi anyaghasznélat egyesul. Ergonomikus designjuk hosszas
tanulmanyozéasok, megfigyelések utjan sziletett, igy téve lehetévé a kdnnyl( és biztonsagos hasznélatot. A kénnyen tisztit-
haté alkatrészek segitenek, hogy a lehet6 legmagasabb szint( higiéniat biztositsuk a konyhdban. Megbizhaté, erés gépek,
amelyek hosszu évekig biztos segiték a konyhaban.
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Iceteam 1927 fagylalt berendezések
MasterChef

Fagylalt pasztorizalok és fagyasztok, kombinalt beren-
dezések, lagy fagylalt berendezések, sokkold, krémfézok —
az lceteam1927 rendelkezéslinkre bocsat minden olyan
berendezést, amely a tokéletes fagylalt elkészitéséhez
szlikséges lehet, olyan neves gyartoktél, mint a Cattabriga,
a Coldelite, a Promag vagy az Ott Freezer.

A MasterChef az elsé multifunkcionalis gép fagylalt és
cukrasz krémek, valamint gasztrénéniai alapanyagok készi-
téséhez. A legkifinomultabb receptek elkészitését lehetévé
teszi, nagyon egyszer(ien, révid id6 alatt. Kilonleges f(it6-
és hiitérendszere kis- és nagymennyiség( alapanyagokkal is
dolgozni tud.

@ ANGELO PO
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Angelo Po sokkolé és fagylalt hité

A térolas a biztonsagos, egészséges, magas mindségu ételek eldallitasanak f6
Osszetevdje. Az Angelo Po hiitészekrények széles kinalta minden igényt kielégit,
| nem mindennapi kdrnyezeti és munkakorilmények kdzott is garantalja a megbiz-
hatdsagot és a kivalo teljesitményt.

Az Angelo Po berendezései a Cook&Chill metédussal az étel elékészitése,
taroldsa és szervirozasa kozben is a lehetd legmagasabb higiéniai kortilmények
biztositasat szolgalja. A f6zési fazis végén az ételek sokkolasaval érzik meg azok
izét, allagat, megjelenését. A Cook&Chill metddussal az ételek minésége hosszu
idén at megtarthatd, amely a higiénia és a produktivitas szempontjabdl is jelentds.
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Angelo Po Empire

Az Angelo Po allé stiteményes vitrinje, az Empire maga-
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val ragadja a benne 1év6 siteményeket csodalé vendégeket.
Erds, elegans, modern vonalai, a gondos és racionalis terve-
zés, a kifinomult, kidolgozott részletek esztétikai tokéletes-
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séget biztositanak. Stilus és funkcié egyesitésével cukrasz-
dak és fagylaltot kinalo izletek termékeinek bemutatasahoz
is idealis. Minden technikai részt az alsé felében rejtettek el,
a felsé szekcio igy minden irdnybol lehetévé teszi a termé-
kek megmutatasat.

Ifi fagylalt vitrinek | Cloud és Cubika

A Cloud vitrinben a fagylalt az tizlet abszolut sztarjava valik: a finomsagok lagysagat, csabitd szinét, diszitését kiilon-
leges megvildgitasba helyezi. Az egyedi kialakitas kivételes lathatésagot biztosit, és barmilyen szemszdgbdl nézziik is, ugy
tlnik, mintha a fagylalt egy puha, konny( felhén llve lebegne.

Klasszikus design karakteres megjelenéssel és egyéniséggel: a Cubika fagylalt vitrinben a tokéletes terméktartdsitas
egyedi, magaval ragado kialakitassal parosul. Az erés, szogletes formavilag, a nagyméretl bemutaté felllet, a konnyu belat-
hatésag, a LED vilagitas mind olyan vizudlis keretet adnak, amelyek fokozzék a fagylaltok megjelenését.

Ifi siteményes vitrinek | Delice és Lilium

Meglepetések minden téren. A Delice vitrin kiemeli az egyedi, stilusosan alkotott slitemények szépségét és részleteit.
A testreszabhat6sag - legyen szé akar funkcionalitasrél, akar megjelenésrél — szamos lehetéségének koszonhetéen a termé-
keket a lehet6 legjobb formajukban tudjuk megérizni és megmutatni.

A mivészi megvaldsitas a cukraszmesterek dolga, minden mas pedig a Lilium vitriné. Az atlathatésag, az elegancia,
a tartésitasra vonatkozd kivalé teljesitmény a Liliumot a stitemények, hiitdtt finomsagok idedlis vitrinjévé teszi. A nagyméret(
terméktdrol¢ fellilet, a beépitett LED vilagitas és az R290 hiitékozeg biztositja igényeink kielégitését és a fenntarthatésagot is.
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»Ha roviden kéne jellemeznem a kbzds munkat
a Coninvesttel, négy széba tudndm belesdiriteni: megbizhatdsdg,
kreativitds, pontossdg, lojalitds.”

Pataki Adam

A e

~Amikor az ligyfélkbzpontusdg taldlkozik
a profizmussal és minéséggel...Coninvest.”

Wolf Tamas

» 10kéletes desszertek csak a legjobb eszkézdkkel
sztilethetnek. Szivesen dolgozom a Coninvest termékeivel,
mert a segitséglikkel a végeredmény épp olyan lesz,

mint ahogy elképzeltem.”

Menyhart Attila
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