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TERMEK TIPPEK ES OTLETEK

AVALON RISTORANTE

KIVALO OLASZ IZEK CONINVEST KONYHAN

A miskolctapolcai Avalon Resort &
Sparrk

Ristorante a valdédi olasz konyha

étterme, az  Avalon
elemeit vonultatja fel vendégeinek. Az
itt készulé ételek — mint példaul az
antipasti talak vagy a napolyi tipusu
pizzak - batrak és kielégitéek, anélkiil,
hogy nehezek lennének, gazdagon
textaraltak és teljes skalanyi izvilaggal
rendelkeznek. A hus imadokat az
étterem steak kindlata csabitja magaval:
az egyenesen Japanbol, Ausztralidbol
és az Egyesult Kiralysagbol érkezé
steak kulonlegességek a legmagasabb
A5-6s
megfelelnek. A

kritériumok  alapjan  az
kategérianak  is
Ristorante konyhaja az eredeti olasz
ételkulturat kévetve egyfajta forditott
crescenddval rendelkezik, a fogasok az
étkezés  el6rehaladtaval — egyszerd-
s6dnek, mikézben az utolsé harapasig
- mint minden hiteles olasz étel - a
legalapvetSbb, de  legizletesebb

Osszetevore épiilnek.

Az Avalon Ristorante konyhajin a

Coninvest szakértéi teljeskord

felgjitast végeztek. Az étterem régi

konyhajanak teljes elbontisa utan egy
teljesen 4 helyiségkiosztas  és
éptiletgépészeti rekonstrukeid tortént,
emellett a komplett konyhatechnoldgia

és a bar is megujult. Az étterem részére

szamos  konyhatechnol6giai  beren-

dezést szallitottunk, tobbek kozott az
AngeloPo Monolithe {6z6szigetét, Iglu
Rational

hitott  munkaasztalokat,

iVario multi-

kombiparolokat  és

ESZAK-

MAGYARORSZAG

funkcionalis sut6-f6z6 berendezéseket,
Vianen erny6ket, illetve Meiko és

Granuldisk mosogatogépeket is.




IL BAFFO

FORMABONTO MUNKAHELYI ETTEREM PROFESSZIONALIS KIVITELBEN

A ,,dolce vita” életérzés megtestesiilése
a miskolci Il Baffo étterem. Az étterem
megalmodasa  kdzben a

nappali

vendéglatds megreformalasa  kertlt
kozéppontba, mindez egy ambiciézus
csapat munkajaként. gy sziletett
Miskolc elsé olyan reggelizé helyszine,
amely ételkinalataval t6kéletes célpontja
korai uzleticélt megbeszéléseknek, de
sietGs reggelek napindité helyszineként
is energiaval tolti fel a munkahelytkre
készilé vendégeket. Ebédidében az
csaladias

étterem hangulata ¢és az

autentikus  olasz  izek  ragadnak

magukkal. Az étterem  kindlataban
mindségi magyar és olasz alapanyagok
kombinal6dnak

olyan  fogasokban,

amelyek egyszerre batrak és kielégitéek.

A miskolci néhai Eszakterv irodahaz
teljes feldjitasakor kerilt kialakitasra ez

BORI MAMI

EGYEDI FOZOSZIGET A CONINVEST SZAKERTOINEK TERVEZESEBEN

Hgy hely, amely kulinaris kapcsolatot

létesit vendég és étterem  kozott,

meghitt, gondoskodé hangulatban,
izgalmas gasztronémiai izélményekkel
nap mint nap. A Bori Mami tudatossaga
a szezondlis helyi eredetd alapanyagok
hasznélataban is

tartjak,

megtestestl.
Fontosnak hogy  helyi
kézmuvesektSl is vasaroljanak, gy

tamogatva a  csaladi  gazdasagok

fenntarthatosagat. A tEbbszoros
dijnyertes étterem Gydngyds szivében

varja vendégeit.

KORZO

a teljesen egyedi munkahelyi étterem a
megrendel6 rendkivill magas elvarasai
legjobb
technolégiak és a legprofibb kivitelezés
johetett szoba. Az Il Baffo étteremben
a Coninvest szakért6i tobbek kozott

alapjan, amelyben csak a

tervezési  és  kivitelezésu

egyedi

talalopultokat, — alomszép,  feketére
lakkozott Marrone konyhaszigetet és
fekete,
barpultot  is

épitettek, illetve szallitottak Rational

egy szintén egyedi,

rozsdamentes  acél

kombiparolokat és iVario
multifunkcionalis ~ sit6-f6z6  beren-

dezéseket, Vianen ernySket, Meiko és
Granuldisk mosogatdgépeket, illetve
AngeloPo  hiitéket  és  hitott

munkaasztalokat is.

A Bori Mami konyhdjanak atépitésének
igényével az étterem  tulajdonosa
kereste fel a Coninvestet. A helyszin
megtekintésekor vet6dott fel egy egyedi
konyhasziget megtervezése az étterem
szamara az olasz Marrone gyartasaban.
A f6z6sziget megtervezése Aczél Pal
Tamas és Dybisewszky Istvan kézos
munkdjaként tortént, a megrendeld
igényei szerinti finomitasok utan pedig
gyartasra, végiil mélté helyére kerilt a
Bori Mami egyedi Marrone £6z6szigete.

MINGOSEGI BUTOROK MINDEN SARKON

A Korzo
Nyiregyhaza belvarosaban 4 szinten,

Bevasarlokézpont

kozel 50 Uzlettel, 2 szintes 640
féréhelyes  mélygarazzsal,  szines

programokkal, sokrétd arukinalattal és
szolgaltatasokkal varja latogatoit. Két
éptlettombiét tobbszintes tiveghid kéti
Ossze. Az  épuletegyiittesben 73
tzlethelyiség, a foldszinten, az elsé és
emeleten

masodik divatizletek,

konyvesboltok, illatszet- és elektronikai
talalhatéak. Az
éttermek,

tizletek élményt

kavézok, jatszohaz,

kézmiaves galéria, tanctermek és

babszinhaz  teszi  gazdagabba. A
bevasarlokézpont harmadik emeletén,
az ételudvar mellett a k6zmd- és egyéb
irodai

szolgaltatok  Ugyfélszolgalati

kapnak helyet.

A nyiregyhazi Korzé belséépitészeti

terveit Fazekas Viktoria készitette. Az
épilet butorainak és kiegészitGinek
kivalasztasakor fontos szempont volt,
hogy azok egyszertien mozgathatbak és
koénnyen tisztithatéak legyenek, illetve
megjelenésitkben a naturdlis szinvilag,
anyaghasznalatukban elsGsorban a fa
jelenjen meg. A Coninvest szakértSi
tobbek kozott asztalokat, székeket,
padokat, vazakat valogattak Ossze és
szallitottak a Korz6 szamara.




SULYOM TAJETTEREM

A LEGMODERNEBB KONYHATECHNOLOGIA A TISZA-TO PARTJAN

A Sulyom  Tajétterem  modern
felfogasu, igényes vidéki bisztr6 a
Tisza-t6 partjan. A minGségi, friss
alapanyagok hasznalata itt alapvetd,
ahogyan a helyi termel6kkel vald
egyuttmikodés is. Az étterem Sarud kis
falujaban szakit a hagyomanyos vidéki
vendéglatéhelyekrdl kialakitott képpel.
A legmodernebb konyhatechnolégiaval
dolgoznak, az étterem fogasait a
legfelkésziiltebb személyzet késziti. Az
étterem neve kiilonleges szimbolum: a
Tisza-t6 jellegzetes noévényének, a

sulyomnak az ujrafelfedezésével egy
régi-uj hazai alapanyagot szeretnének
becsempészni  a  hazai  konyha-
mivészetbe. Az étterem csapata azért
dolgozik, hogy a név hallatan ne négy
szards tiske, hanem a mag belsejében
névekvo sziv és a Tisza-td 4j étterme
jusson eszébe a vendégeknek. Merész
célok, csodas latvanyu és izvilagu
ételek, tavol a rohand vilag zajatdl, a
Sulyom T4ajétteremben. A Coninvest
szakértéi a tervezést kovetben az
étterem  régi  konyhajanak  teljes

PIPACS ETTEREM

PIPACSMEZOT IDEZO BUTOROK A CONINVESTTOL

A Pipacs Etterem 2021 juniusaban nyilt
meg azzal a céllal, hogy sajat termelést
alapanyagaikat ne kizarélagosan csak a
fine dining éttermeken  keresztil,
hanem  kozvetlenil —kinaljak  ven-
dégeiknek. Az étterem konyhajara a
birtokrdl érkezik a Keleméri barany, a
szabad tartasu csirke és a vadon termd
gyimolesok is. A termeléi alapanyagok
nemcsak a keleméri birtokrél érkeznek,
hanem a Matrai Bivalyrezervatumbol is,
ahonnan Szalai Ferenc személyesen
szallitja az étterem szamara
bivalytermékeit. A vadhusok csak és
kizarélag a kérnyék vadjaibol kertilnek

SALIRIS RESORT SPA & KONFERENCIA HOTEL

a konyhdjukra, a legjobb mindéségl
kiralyi szarvas bélszin beszallitisaért
Mag Liaszlo, a Vadker Kft. tulajdonosa
felel  személyesen. Az étterem
fogasainak Osszeallitasar6l Nagy Attila
séf gondoskodik, akinek hitvallasa,
hogy azokat személyesen készitse el és
szolgalja fel a vendégek szamara,
akiknek igy lehetéségik  adodik
személyesen is szot valtani a séffel. Az
ételekben féként a tradicionalis magyar
és a helyi konyha alapizei dominalnak,
letisztult, kifinomult kivitelben. Az
étterem nevéhez hden az enterir egy
pipacsmezé latvanyat idézi. A vildgos

ZOLD MOSOGATAS ZOLD SZALLODABAN

Az egerszaloki Saliris hotel neve egy
Osszetett fantaziaszo, melynek jelentése
»sOszivarvany”. Az elnevezés tObb
dologra is utal: egyrészt az Egerszalok
jelképévé valt sédombra, mdsrészt a
sokszinlségre, amelyet a resort nyujt
vendégel szamara. Magyarorszagon
tobb olyan teriilet is talalhat6, amely
magasabb  rezgészamid,  gyogyitd
energidkkal rendelkezik. Ezek koézott
van Egerszalok is, az ide latogatok
frissnek, energikusnak érzik magukat a
latogatast  kévetSen. A Magyar
Szallodak és Fttermek Szévetsége éves
kézgytlésén kertiltek atadasra
kornyezetvédelmi palyazatuk

eredményeként a  Zdld  Szalloda
2021-2022 mindsitések. A Lanchoz
Tartoz6 Szallodak kategéridban a Saliris
Resort Spa & Konferencia Hotel elsé
helyezést ért el. A Coninvest a kategoria
nyertese szamara 500.000 Ft értéka
vasarlasi utalvanyt ajanlott fel, melyet a
Coninvest altal képviselt Meiko és
Granuldisk kérnyezettudatos, energia-
és  viztakarékos  mosogatogépeire
fordithat. Buszkén adtuk at a Saliris
szamara Uj Meiko mosogatogépiiket,
amely nagymértékben jarul hozza a
mindennapos hatékony
feladatvégzéshez, mik6zben csékkenti a
felhasznalt viz, vegyszer és energia

TETO ETTEREM

CONINVEST KONYHA AZ ORSZAG TETEJEN

Fantasztikus matrai izek fantasztikus
matrai panoramaval kiegészitve. A Tet6
Etterem a Kékesen olyan élményt kinal,
amely minden érzékiinkre hatassal van.
Hgy  baratokkal,  csaladdal, a
szeretteinkkel toltétt hétvégi kirandulas
megkoronazasa egy itt elkoltott ebéd.
Az Onkiszolgalé  étterem  hazias
kinalatdban mindenki megtaldlja a
szamara megfelel6  ételt. A téli

id6szakban a ‘Teté Etterem szivet
melenget6 forrd csokival és forralt
borral is varja vendégeit. Az orszag
tetején taldlhat6 TetS FEtterem szaméra
a Coninvest szakértdi a talal6é rendszer
mellett, Angelo Po f{&z6szigetet és
kombi sitét is  szallitottak. Igy
biztositjuk a IKékes tetején a zOk-
kenémentes, hatékony konyhai munkat
nap mint nap.

elbontasaval kezdték ~ meg a
munkalatokat. Az épllet bévitését
kovetSen teljesen 4j helyiségkiosztas
johetett  létre. Az  épiletgépészet
kiépitése mellett a komplett
konyhatechnolégia és az étterem barja
is megujult. A Sulyom T4ajétterem
szamara a Coninvest t6bbek kozott
AngeloPo f6z6berendezéseket, htitéket
és hutott munkaasztalokat, MKN
kombiparolot és Meiko
mosogatogépeket is szallitott.

z6ld és a pipacspiros arnyalatok a
butorok kivalasztasakor fontos
szempont voltak. Ez alapjan javasolt
butorokat az étterem belsé terébe,
illetve teraszara Bakos T6th Gabriella, a
Coninvest butor tzletaganak vezetdje.

mennyiségét. A kérnyezetbarat
mosogatds Ujabb 1épés egy zo6ldebb
jovo felé.
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BERENDEZESEK, AMELYEKET SZIVESEN AJANLUNK

BERKEL SZELETELOGEPEK

Az utébbi id6ben arra lettiink figyelmesek, hogy egyre
jobban vagyott latvanyelem a Berkel sonkaszeletel.
Tobb mint 120 év elteltével, a Berkel név még mindig
a tokéletességet, a megbizhatosigot, az innovaciot és a
tartossagot jelképezi. A formak eleganciaja, a mozgas
harmoniaja, a penge élessége és az a bizonyos Berkel
piros: valoban egyedi jellemz8k. Kilén erre a

termékkorre specializalodott webshopunk is.

MEIKO M-ICLEAN MOSOGATOGEPEK

A Coninvest tobb mint 2 évtizede forgalmazza az
egyik piacvezetd német ipari mosogatogépeket gyarto
cég, a Meiko termékeit. A reptéri vagy korhazi
mosogaté rendszerektél egészen a kicsi, pultba
épitheté poharmosogatokig minden megtalalhatd a
gyar termékpalettajan, magas és megbizhaté német
minéségben. A Meiko M-iClean mosogatégépeket a
mosogatasi technolégia iranti feltétlen hozzaértés,
hatékonysag,

kérnyezettudatossag és magas

szinvonald ipari formatervezés ihlette.

ANGELOPO MONOLITHE FOZOSZIGET

A 2022-ben szazadik sziletésnapjat tnneplé olasz

gyarté, az AngeloPo gyonyord f{6z0szigete a
Monolithe. A Monolithe magaba foglalja a gyartd
minden eddigi tapasztalatat. A séfek igényeinek teljes
kord  kielégitésére tervezték. ToOkéletes megoldas
mindazok szamara, akik a hatékony teljesitményt
megfelel higiéniaval és stilussal szeretnék kombinalni.

A Monolithe személyiséget ad a konyhanak.
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MARRONE FOZOSZIGETEK

Az étel kultara és tradicio, mavészet; azoknak, akik
elhivatottak e mavészeti forma mellett, az olasz

Marrone  teljes mértékben egyedi kialakitasa

téz6szigeteket kinal, a séf stilusa, Otletei, technikai
Kulinaris

koré felépitve. elképzelések

MINOSEGI BELTERI ES KULTERI DESIGN
BUTOROK

A Coninvest nemcsak a konyhatechnolégia, de a
butorok vilagaban is a minGségi design elhivatott
terjesztéje. Konyhatechnoldgia agazatunkban mindig
is kiemelt figyelmet forditottunk arra, hogy ismerjik a
legtjabb  technolodgiai djitasokat, hogy a lehetd
legprofesszionalisabb konyhakat tudjuk létrehozni. A
mindségl, emberekre szabott design els6dleges
szempont. Belséépitészeti megoldasaink ugyanezt a
szemléletmodot tiikrézik: butorainkat a  figyelmes
tervezés és az esztétikus megjelenés parosa jellemzi.
Olyan gyartokkal egyittmikodve, mint példaul az
olasz Pedrali, szallitunk minéségi design butorokat

megrendel6ink szamara, beltérre és kiiltérre egyarant.

JOSPER SUTOK ES FASZENEK

1969 - az év, mikor Julia és Josep Armanqué a
barcelonai Pineda de Mar-ban elkészitette els6 grilljét
és megsziletett a Josper. Hagyomanyok vegyitve az
innovativ megoldasokkal. A Josper ikonikussa valt
kemencéi oriasi sikereket értek el, a legismertebb
markava tették kategéridjaban. Az elmult években
megjelentek a nyitott égésterd grillek is a marka
kinilatiban,

hogy még gazdagabb izélményben

lehessen része a flistos {z rajongdinak.

A Josper nemcsak csodalatos siitGkkel varazsolja el a

grill  szerelmeseit, azokhoz mindségi  faszén
csomagokat is kindl. A Josper faszén termékei nem
csak minéségben, de Okologiai szempontbdl s
biztonsagosak. A PEFC és REACH altal certifikalt
termékek tiszta és legalis forrasbol, fenntarthato

gazdalkodasbol szarmaznak.
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